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第5回タベマチフォーラム ブース展示

宮源 お粥、ミキサーゲル等 ブース場所
D-2

ブースにて、「宮源のお粥」使用の新食感！みたらし団子ゼリーを
ご用意しております。是非ともお立ち寄りください。

宮源のお粥ミキサーゲル

700g
スティック分包
（3ｇ×50本）

2㎏
お手軽パック

（20ｇ×15包）

●アルファ化米粉とゲル化剤をブレンドした
お粥ゼリーの素です。

●本品にお湯を加えて混ぜるだけで、いつでも
どこでも同じ粥ゼリーが簡単に作れます。

●非常食として、またお餅・お団子の代替え
としても最適です。

●食材に加えてミキサーや泡立て器などで
混ぜるだけで、食べやすい形態に調整できます。

●従来のゲル化剤に必要だった加熱・冷却
のプロセスが不要で、手間や時間を省けます。

●どんな食材でもOK!乳酸菌飲料や酵素を
含む果物なども固めることができます。


